




Under mars-september har redligheten kontrollerats i Kalmar 
län och Region Gotland, 11 kommuner har deltagit. Menyer har 
jämförts med vad som serveras på tallriken. 155 livsmedels-
verksamheter har besökts. 62 av dessa verksamheter hade en 
eller flera avvikelser inom området redlighet. 93 verksamheter 
var utan avvikelser, (60%).

40% av de kontrollerade verksamheterna hade någon produkt 
på menyn som inte stämde överens med den produkt som de 
serverar kunden. I de flesta fallen serverades kunden ett bil-
ligare alternativ än det som stod på menyn. Att lura sina kunder 
för att tjäna pengar är inte tillåtet. Det verkar också bero på 
okunskap hos livsmedelsföretagaren som beställer produkten 
och att grossisterna inte skickar produkten  som beställts, trots 
den skyddade beteckningen på varan. 

Restauranger behöver bli bättre på sin mottagningskontroll för 
att veta vad det är för produkter som de tar in i verksamheten. 
Det är viktigt att alla led i livsmedelskedjan arbetar för att inte 
vilseleda matgästerna. Det ska vara rätt livsmedel på menyn.

Kontrollerad 
produkt

Antal 
kontrollerade

Andel
avvikelser Vanligaste avvikelsen

Parmaskinka 33 52 % Ersatt med billigare luftorkad skinka

Krabba 32 41 % Ersatt med crab fish

Parmesan 44 39 % Ersatt med Grana Padano

Fetaost 80 35 % Ersatt med salladsost

Gorgonzola 43 19 % Ersatt med annan mögelost

Mozzarella 43 14 %
Buffelmozzarella ersatt 
med komjölksmozzarella

Lövbiff 33 12 % Ersatt med pressat kött

Fläskfilé 84 5 % Ersatt med ytterfilé

Oxfilé 82 1 % Saknade korrekt märkning

Ekologiskt 19 0 % —

Serranoskinka 10 0 % —

Bruna bönor 
från Öland 0 — —




